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P R E S E N Z A  G L O B A L E  /  A  G L O B A L  P R E S E N C E

Il gruppo UHS è un precursore nell’industria dell’arredo dell’ospitalità, che 
continua a ispirare, creando e trovando soluzioni ingegnosamente belle per 
ristoranti, bar e alberghi. La nostra attenzione verso la gente e il progressivo 
miglioramento dell’industria dell’ospitalità passo dopo passo hanno portato 

ad alcune incredibili collaborazioni di cui siamo molto orgogliosi. 

UHS Group is a forerunner in the hospitality furnishing industry, continually 
inspiring, creating and finding ingenious and beautiful solutions for 
restaurants, bars and hotels. Our focus on people and progressively 
improving the hospitality industry step-by-step has resulted in some 

incredible collaborations of which we are very proud.
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UHS UK 177 Brook Drive, Milton Park 

Abingdon, OX14 4SD 

T: 0330 1222 400

UHS ITALY Via dell’Artigianato 16, 00030,  

San Cesareo (RM) 

T: +39 06 6220 5009

UHS FRANCE Za La Motte,  

07210, Baix 

T: +33(0)186261155

UHS GERMANY Munich Unterfohring-Mediapark,  

3rd Floor, Feringastrasse 6, 85774, Munich 

T: +39 06 6220 5009

UHS USA 10715 Andrade Drive,  

Zionsville, Indiana, 46077 

T: 1-833-459-9403  (Toll Free No.)

UHS AUSTRALIA Level 6 10 Herb Elliot Ave,  

Sydney Olympic Park, NSW 2127 

T: +44(0)330 1222 400

u
h

s-g
ro

u
p

.co
m

Z
E

N
B

O
O

K

7



u
h

s-g
ro

u
p

.co
m

Z
E

N
B

O
O

K

8

N E K O  O S T I A

R O M A

Una combinazione di ottima cucina, qualità degli ingredienti, creatività e attenzione  
per dettagli, inseriti in un ambiente rilassante, comodo dai colori studiati. 

A mixture of high quality cuisine, ingredients, creativity and attention to detail in a relaxing and 
cosy ambience, with carefully selected colours, all in a relaxing, comfortable environment.

ARCHITETTO: FABIO LA COMMARA
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ROMA   /   FABIO LA COMMARA
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N E K O  O S T I A  

OSTIA   /   FABIO LA COMMARA
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D O M O ’

R O M A

Ambiente dal design moderno con tavoli neri e sedute sui colori del senape 
e magenta, l’idea è quella di un giardino dove mangiare sushi, con piante che 

scendono dal soffitto e sulle pareti.  

Domo’ in Rome has a modern design, brought out by the black tables with 
contrast mustard yellow and magenta seating. The concept is around eating 

sushi on the patio with descending plants from the ceiling and walls creating a 
vertical garden.



D O M O ’ 

ROMA
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ROMA
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J I N J A

R O M A

Nel cuore del quartiere Prati, Jinja è un ristorante giapponese a Roma che offre 
una vasta proposta di piatti che spaziano dalla cucina giapponese a quella 

cinese, passando per le specialità tipicamente brasiliane. 

Located in the heart of the Prati district, Jinja is a restaurant that offers a wide 
range of dishes from Japanese, Chinese and even Brazilian cuisine.

ARCHITETTO: MAURIZIO LAUDENZI
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ROMA   /   MAURIZIO LAUDENZI
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J I N J A  

ROMA   /   MAURIZIO LAUDENZI



u
h

s-g
ro

u
p

.co
m

Z
E

N
B

O
O

K

21



u
h

s-g
ro

u
p

.co
m

Z
E

N
B

O
O

K

22

T H A I  J

R O M A

Thai J è un autentico ristorante thailandese situato nel quartiere Prati a Roma. I tavoli e le pareti 
in legno, i toni dell’azzurro impreziositi da decorazioni dorate e morbidi drappeggi colorati, le 
ampie vetrate che illuminano le sale di luce naturale offrono un perfetto bilanciamento tra lo 

stile della tradizione thailandese e il design più moderno. 

An authentic Thai restaurant located in the Prati district in Rome. The wooden tables and walls  
with the sky blue shades and gold elements, paired with soft colourful drapes and the natural 
light from the floor to ceiling windows, all create the perfect balance between traditional and 

modern design. 

ARCHITETTO: MAURIZIO LAUDENZI
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K I R O  S U S H I

 R O M A

Un ristorante giapponese e cinese a Roma dall’atmosfera calda e accogliente, con arredi 
studiati al dettaglio. Il locale è molto spazioso vanta infatti di 120 coperti, è luminoso, dal design 

moderno e contemporaneo.

A Japanese and Chinese restaurant in Rome, characterised by a warm and welcoming 
atmosphere. A large restaurant that can seat 120 people and offers a bright, modern and 

contemporary design.

ARCHITETTO: ROCCO BELLANOVA
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M A K I  C O N T E M P O R A R Y  S U S H I

R O M A

Maki contemporary sushi, uno dei primi ristoranti giapponesi in zona p.zza Bologna è 
caratterizzato da un ambiente intimo e curato dei minimi dettagli. I colori vivi rendono questo 

ambiente piacevole ed innovativo. 

Maki contemporary sushi, one of the first Japanese restaurants in P.zza Bologna, is characterised 
by an intimate atmosphere with attention to every detail. Bright colours make this location 

distinctive and innovative.
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N O J O

  R O M A

Un ristorante fusion giapponese dove la tradizione nipponica incontra quella hawaiana e si 
fonde con la cucina moderna europea: un mix di stili sensazionali uniti in un ambiente raffinato 

al fine di regalare ai clienti un’esperienza unica.

A fusion restaurant, where Japanese and Hawaiian traditions meet each other and merge with 
the modern European cuisine: this creates an attractive mix of stylish surroundings, offering the 

customers a unique experience.

ARCHITETTO: ROCCO BELLANOVA
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S O Z O

R O M A

Sozo significa creatività, la parola corretta che esprime il loro modo di fare 
ristorazione. Si tratta di un progetto gastronomico nuovo, che unisce la tradizione 

giapponese gli odori e le note delle ricette fusion. 

Sozo means “creativity”, the perfect word to describe their way of cooking. The 
menu at Sozo offers a range of dishes that combine Japanese tradition and Fusion 

recipes.

ARCHITETTO: ROCCO BELLANOVA
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T I K I  M A K I

R O M A

Il ristorante Tiki Maki Sushi nel cuore di Roma offre un bellissimo mix di piatti 
di ispirazione giapponese preparati con ingredienti mediterranei. Gli interni del 

ristorante vantano mobili eleganti e minimalisti su uno sfondo leggermente rustico 
con spruzzi di arredamento raffinato ed elegante. 

Tiki Maki Sushi restaurant, in the heart of Rome, offers a mixture of Japanese-
influenced dishes, with Mediterranean ingredients. The restaurant’s interior boasts 

elegant and minimalist furniture on a slightly rustic background.

ARCHITETTO: ROCCO BELLANOVA
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M O K U

R O M A

Moku (in giapponese “albero”) nasce con l’idea di ricreare un ambiente esclusivo dove la sensazione è 
quella di un vero e proprio giardino, dove il legno e le piante sono elementi dominanti. La ricerca del 
dettaglio e la loro attenzione alla cucina permette di garantire ai suoi clienti una qualità su tutti i loro 

piatti, una cucina fusion dove il sushi la fa da padrone.

Moku (“tree” in Japanese) was born with the idea of   recreating an exclusive atmosphere where the 
feeling is that of being in a real garden, where wood and plants are the prevailing elements. At Moku the 
standards and attention to detail are high, guaranteeing a quality range of fusion cuisine, where sushi is 

the king.

ARCHITETTO: FABIO LA COMMARA
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S E N B A

 R O M A

Ristorante giapponese dall’atmosfera calda e accogliente. Gli arredi scelti e gli elementi strutturali del 
ristorante evocano un ambiente conviviale immerso nel verde e il legno, i due colori predominanti.  

A Japanese restaurant characterised by a warm and welcoming atmosphere. The selected furniture and 
restaurant’s structural elements both tell a story of the passion and love for detail behind every project

ARCHITETTO: FABIO LA COMMARA
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R I S O

 R O M A

Una location completamente rinnovata, estesa su 1000 metri quadri, arredata finemente come un oasi 
tropicale e dotata di Tablet per un servizio rapido e veloce. un Ristorante curato nei minimi dettagli. Luci 

e colori in tonalità tenui e ampi spazi dedicati, propone un design classico-moderno particolarmente 
esclusivo nel suo ambiente open space.

This location recently extended to 1000m2, finely furnished like a tropical oasis and equipped with a 
tablet for a quick and fast service. Careful attention has been paid to every last detail, with its lights, 

soft shades and wide spaces, it offers a classic/modern design, quite exclusive in this open space 
environment.

ARCHITETTO: FABIO LA COMMARA
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M O E ’

R O M A

Per Moe’, sushi restaurant, l’estetica di un locale è come la presentazione di un piatto: entrambe 
raccontano la passione e l’amore per i dettagli che sono dietro ad un progetto.

For Moe’ sushi restaurant, the aesthetics of a place is like the presentation of the dish: both of them tells 
about the passion and love for detail that are behind the project.

ARCHITETTO: FABIO LA COMMARA



M O E ’ 

ROMA   /   FABIO LA COMMARA

u
h

s-g
ro

u
p

.co
m

Z
E

N
B

O
O

K

59



u
h

s-g
ro

u
p

.co
m

Z
E

N
B

O
O

K

60

u
h

s-g
ro

u
p

.co
m

Z
E

N
B

O
O

K

60

M O E ’  

ROMA   /   FABIO LA COMMARA



u
h

s-g
ro

u
p

.co
m

Z
E

N
B

O
O

K

61



u
h

s-g
ro

u
p

.co
m

Z
E

N
B

O
O

K

62

D I N Z U

R O M A

Dinzu - Oriental Cuisine nasce dall’idea di unire la cucina cinese e giapponese dando un tocco originale nella 
preparazione dei piatti, in modo da dare al cliente un’esperienza culinaria unica. I colori predominanti sono il 

legno e il nero delle sedute rendendo così l’ambiente sofisticato ed essenziale allo stesso tempo.

Dinzu - Oriental Cuisine was created from the idea to merge Chinese and Japanese dishes, giving an original 
touch on food preparation, in order to offer to customer an unique culinary experience. Predominating colours 

are the wood and the black seats, making the environment sophisticated and essential at the same time.
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S U S H I  J O

R O M A

Ristorante giapponese caratterizzato da uno stile eclettico, nato dall’unione di materiali e stili differenti che si 
ripetono sia sulle pareti che negli arredi al fine di creare un ambiente movimentato, armonioso e dal sapore 

moderno.

A Japanese restaurant characterised by its mixture of different materials and styles found in both the walls 
and furniture, creating an eclectic, harmonious and modern atmosphere.
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A R A S H I

R O M A

Dalla passione per l’arte culinaria giapponese nasce il ristorante Arashi, punto di 
rifermento ideale per chi ama assaporare le bontà tipiche della cucina orientale. 
Elemento che contraddistingue questo locale sono i fasci di luce che rendono 

l’atmosfera vivace, oltre ai confini del tempo.

Arashi restaurant was born from the passion of the Japanese culinary art. The 
restaurant is a reference point for those who love tasting the typical specialities of 

the oriental cuisine. This place is characterized by the beams of light found at Arashi 
prompts a lively atmosphere beyond the boundaries of time.

ARCHITETTO: FABIO LA COMMARA
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R O S A ’ S

L O N D O N

Autentici ristoranti in stile thailandese sparsi in diverse località del Regno Unito, lo chef 
è nato in Thailandia ma ha aperto i suoi locali a Londra. Ha creato spazi caratterizzati 

da cibo autentico e design dal sapore thailandese.

The head chef of Rosa’s was born in Thailand and brought authentic food, style and 
design with her to Brick Lane, London. Now co-owning over 15 venues, Rosa’s Thai can 

be found across the UK.
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Jinja Prati

Sissi

Ristorante Cinese Principe di XIA 
Suying

Ristorante Giapponese Tokyo 

Daniele & Filippo 

Ristorante Cinese Shangai

GAINN sas di Bae Hee Won & C. 

Mei Wei Fang Srl 

Oriental food 

PanZai 

GENKAI PRATI di XIA XIAOYU 

Ristorante Hong Kong 

Xu Enrico 

Sushi & Noodles 

Buddha Wok 

Sushi bar 

Bright sun 

Domo’ 

Thai j 

Kiiro sushi 

Maki contemporary sushi  

Nojo 

Sozo 

Tiki Maki 

Moku 

Neko Sushi Ostia 

Senba 

Ristorante Riso 

Moe’ Sushi 

Dinzu 

Sushi Jo 

Arashi 

E A S T  A S I A N  P R O J E C T S  I N  I T A L Y E A S T  A S I A N  P R O J E C T S  
E X T R A  E U

China tang - Dubai, UAE

E A S T  A S I A N  P R O J E C T S  
I N  U K  &  U S A

Yo Sushi - London, UK

Sticks’n’Sushi - London, UK

Bar Soba - Leeds, UK

Yoobi - London, UK

Penang! - London, UK

Rosa’s Thai - London, UK

Wagamama - London, UK & Boston, USA









U K    •    I TA LY    •    F R A N C E    •    G E R M A N Y    •    U S A    •    M I D D L E  E A S T    •    A U S T R A L I A

UHS-GROUP.COM




